
　　　　　　≪前菜≫
ゼッポリーニと生ハムのサラダ仕立て
　　　　　　≪スープ≫
あつあつオニオングラタンスープ
　　　　　　≪メイン≫
※下記の肉または魚料理よりお選びいただけます。
肉料理／低温でじっくり火入れした
　　　　ポークステーキ　赤ワインソース
魚料理／舌平目のカダイフ巻き
　　　　　マッシュルームクリームソース
　　　　　　≪デザート≫
　　MoeGiKURiYA特製イチゴパフェ
　　　　　　≪ドリンク≫
　　　　コーヒーまたは紅茶

3,800円コース3,800円コース

4,800円コース 5,800円コース

販売期間12月1日～4月30日販売期間12月1日～4月30日

営業時間
ランチ　11:30～14:30(LO.14:00 )
ディナー　木金17:00～22:00(LO.21:30)
　　　　　土　17:00～21:00(LO.20:30)

東京都中央区築地3-3-1

03-6226-2197

銀座キャピタルホテル萌木レストラン　モエギクリヤ

MoeGiKURiYAMoeGiKURiYA

MoeGiKURiYA

CourseMenuCourseMenu

MoeGiKURiYAコースメニュー

　　　　　　≪前菜≫
ゼッポリーニと生ハムのサラダ仕立て
　　　　　　≪スープ≫
あつあつオニオングラタンスープ
　　　　　　≪メイン≫
※ダブルメイン
肉料理／低温でじっくり火入れした
　　　　ポークステーキ　赤ワインソース
魚料理／舌平目のカダイフ巻き
　　　　　マッシュルームクリームソース
　　　　　　≪デザート≫
　　MoeGiKURiYA特製イチゴパフェ
　　　　　　≪ドリンク≫
　　　　コーヒーまたは紅茶

　　　　　　≪前菜≫
ゼッポリーニと生ハムのサラダ仕立て
　　　　　　≪スープ≫
あつあつオニオングラタンスープ
　　　　　　≪メイン≫
魚料理／舌平目のカダイフ巻き
 　　　　マッシュルームクリームソース
肉料理／トリプルメイン
●低温でじっくり火入れした
　　　　　　ポークステーキ　赤ワインソース
●ラムチョップ　グリーンマスタードソース
●鴨のロースト　ベリーソース
　　　　　　≪デザート≫
　　MoeGiKURiYA特製イチゴパフェ
　　　　　　≪ドリンク≫
　　　　コーヒーまたは紅茶

5,800円コース

4,800円コース4,800円コース

※価格は全て税込みです。

3,800円コース

2026年2026年2025年2025年

※メインは肉料理または魚料理※メインは肉料理または魚料理

※仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。

選べる『メイン』と『特製イチゴパフェ』 肉・魚料理の『Wメイン』と『特製イチゴパフェ』 MOEGIKURIYAスペシャルコース

※ワインはコースに含まれておりません※ワインはコースに含まれておりません

※12/20～12/25は販売しておりません。　

※5800円コースは12/20～1/7の販売を休止とさせていただきます。


