
特製サラダ +200円 ドリンクバー +200円 ミニデザート ＋300円

♦サイドメニュー♦

※サイドメニューのみのご注文は、お断りさせていただきます。

※価格は全て税込となります。

※ご飯の大盛りは、+100円にて承ります。

※十五穀米への変更は、+50円にて承ります。

営業時間 11:30～14:30（ラストオーダー14:00）

★全品スープバー付

ランチメニュー

“世界を旅する一皿” 期間：9/30（月）～3/30（日）

スペイン編（３/１７～３/２３）

カタルーニャ地方伝統料理

フリカンド・デ・カルネ (ライス or パン付）

スペインはカタルーニャ地方（バルセロナのある地域）
に伝わる牛肉と、きのこの煮込み料理。太陽の光をたっぷり浴びた

完熟トマトソースをベースにアーモンドやシナモンを加え
独特でありながら風味豊か、どこか癖になる味わいです。

しっかりとした牛の旨味と巧みなソースの出会い、
陽の沈まない王国の味をお楽しみください。

1,550円



ランチメニュー３/17（月）
～３/23（日）

♦サイドメニュー♦

特製サラダ +200円 ドリンクバー +200円 ミニデザート ＋300円

※サイドメニューのみのご注文は、お断りさせていただきます。

※価格は全て税込となります。

※ご飯の大盛りは、+100円にて承ります。

※十五穀米への変更は、+50円にて承ります。

営業時間 11:30～14:30（ラストオーダー14:00） ★全品スープバー付

新ジャガとタラコのクリーム スパゲッティ
菜の花フリット添え

特製ロールキャベツのデミトマト グラタン
（バケット付）和牛入り おろしハンバーグステーキ

（ライスorパン付）

1,400円

← 舌平目のベーコン巻きと大海老のグリル
クラムチャウダー仕立て
（ライスorパン付）

1,650円

今春の

おすすめ !

1,300円

帰ってきたデミカツ サンドウィッチ

1,350円

1,450円

1,300円

本日の魚ソテー
桜えびガーリックソース

(ライスorパン付) 

1,300円

チキン唐揚げ オリジナル香味ソース
(ライスorパン付)

1,300円


