
特製サラダ +200円 ドリンクバー +200円 ミニデザート ＋300円

♦サイドメニュー♦

※サイドメニューのみのご注文は、お断りさせていただきます。

※価格は全て税込となります。

※ご飯の大盛りは、+100円にて承ります。

※十五穀米への変更は、+50円にて承ります。

営業時間 11:30～14:30（ラストオーダー14:00）

★全品スープバー付

ランチメニュー

“世界を旅する一皿” 期間：9/30（月）～3/30（日）

スペイン編（３/10～３/16）

イベリコ豚のロースト ロメスクソース
(ライス、パン付）

肉質の良さで知られるスペイン産イベリコ豚をじっくりローストしました。
ロメスクソースとは完熟トマトをベースにエシャロット

（玉ねぎでないのがポイント！）、パプリカ、ビネガーなどで作る
スペイン人、大好きな万能ソースです。

お肉とのマッチングも最高！
情熱の国のお味を堪能してみてください。

1,500円



ランチメニュー３/10（月）
～３/16（日）

♦サイドメニュー♦

特製サラダ +200円 ドリンクバー +200円 ミニデザート ＋300円

※サイドメニューのみのご注文は、お断りさせていただきます。

※価格は全て税込となります。

※ご飯の大盛りは、+100円にて承ります。

※十五穀米への変更は、+50円にて承ります。

営業時間 11:30～14:30（ラストオーダー14:00）★全品スープバー付

和牛入りハンバーグステーキ
オニオンデミグラスソース（ライスorパン付）

舌平目のベーコン巻きと大海老のグリル
クラムチャウダー仕立て

（ライスorパン付）

1,650円

今春の

おすすめ !

牛ランプ肉のグリルステーキ (ライスorパン付)

1,300円

チキン南蛮 ごろごろ玉子のタルタルソース

(ライスorパン付)

特製 豆CURRYライス

1,350円

本日の魚ソテー
かぼす胡椒のクリームソース

(ライスorパン付)

1,400円

1,600円

ホタルイカと菜の花とシバ漬けの
和風ペペロンチーノ

1,400円

1,300円


